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Feria de la Tapa
Antiguo Mercado del Carmen

2023

¡DESCUBRE LAS TAPAS
PART ICIPANTES EN
EL CONCURSO!

1 Tapa Concurso
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Ha llegado el momento de celebrar en Huelva una nueva edición de la Feria 
de la Tapa, de dar la bienvenida al otoño con la cultura del tapeo, de disfrutar 
de ese estilo de vida que nos define y que aúna la comida, nuestros excelentes 
productos y la mejor cocina con la convivencia, el buen ambiente y el disfrute 
de nuestra ciudad.

La XXI Feria de la Tapa de Huelva, la más antigua de Andalucía, volverá a 
convertir a la capital en lugar de encuentro y celebración para vivir juntos el 
evento gastronómico más importante de la temporada en nuestra ciudad, una 
cita que en esta edición destaca además por reforzar su importante apuesta  
inclusiva y social.

Para el Ayuntamiento la prioridad es que las personas con alguna discapaci-
dad o necesidad especial, psíquica o sensorial puedan disfrutar al máximo de 
una celebración tan especial en el calendario y, por otra parte, acercar la feria 
a distintos colectivos y entidades onubenses, para que puedan saborear también 
las tapas quienes más lo necesitan y no van a tener la posibilidad de venir a 
degustarlas en alguno de los catorce stands que hay este año. 

Queremos por tanto integrar a la sociedad onubense al completo en algo tan 
representativo como es nuestra Feria de la Tapa, donde unimos cultura y 
gastronomía y, sobre todo, ganas de festejar y de reencontrarnos tras el verano. 
Y en esta ocasión, debido a las obras en la Plaza de las Monjas, lo haremos en 
el espacio del antiguo Mercado del Carmen, un céntrico entorno de nuestra 
ciudad al aire libre, donde disfrutar también de nuestro excelente clima, por lo 
que estoy segura de que vamos a poder vivir momentos inolvidables.

Estamos por tanto ante un escaparate perfecto para dar a conocer nuestra 
rica gastronomía y para compartir la vida de la ciudad, el alegre ambiente de 
nuestras calles y la hospitalidad de los onubenses. Y por supuesto, esta Feria de 
la Tapa nos brinda la oportunidad para demostrar nuestro compromiso y firme 
apoyo al sector hostelero, a los bares y restaurantes de la capital, porque todos 
y cada uno de ellos son fundamentales para potenciar el desarrollo económico 
de Huelva. 

Pilar Miranda
Alcaldesa de Huelva



Un año más la Asociación representativa de nuestros bares y restaurantes 
-BARECA-, desde la FOE, en colaboración con el Ayuntamiento de Hueva y 
Huelva Centro Shopping, ponemos en el calendario una nueva edición de la 
Feria de la Tapa  que pone así el punto de partida a la vuelta a la normalidad, 
después de las vacaciones estivales. 

A la vista de todos, resulta significativo y, por tanto, digno de ser destacado, 
que un colectivo empresarial dedique tanto esfuerzo y trabajo a una actividad 
lúdica como es esta Feria que celebraremos del 28 de septiembre al 1 de 
octubre con 21 años ya a sus espaldas, una de las pioneras en Andalucía.  

La ‘carta’ de la Feria de la Tapa está compuesta por las más exquisitas firmas 
de la restauración de nuestra provincia para el disfrute y deleite del paladar de 
los más exigentes. Coma Tapas y Punto, Casa Lalo, Bar los Maestres, Bodeguita 
Zafiro& Eventual Catering, Zorro Viejo y Jamones Tomás Castaño Saladero de 
Huelva, La Terraza de Juan y Mariscos Carrillo de Punta Umbría, Casa Idolina 
de Nerva, Restaurante Juan Hormigo Jabugo, Bar Aires del Chiquito de Palos de 
la Frontera, y barra central de bebidas The Real Lion de la capital.

Y hemos elegido, provisionalmente, un lugar donde la nostalgia y el sabor se 
darán la mano: el solar donde estaba ubicado el antiguo Mercado del Carmen 
que se habilitará para ofrecer el mejor espacio que merece esta cita gastronómi-
ca donde solidaridad y accesibilidad nos distinguirán un año más. 

Y en el capítulo de agradecimientos, no me olvido de la Caja Rural del Sur, 
patrocinador oficial, de las marcas Coca Cola- Royal Bliss, Cruzcampo y 
Bodegas del Socorro, y el resto de colaboradores  la Consejería de Turismo, 
Cultura y Deporte de la Junta de Andalucía, 

Diputación Provincial de Huelva, FOE, Obra Social la Caixa, Viajes Luz, 
Aguas de Huelva y Godovi.

A todos, nuestra gratitud por compartir con nosotros estos días de gastrono-
mía, confiando en que alcancemos el éxito de otras ediciones contando con la 
participación de propios y extraños.

Muchas gracias.
Rafael Acevedo

Presidente BARECA Huelva
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COMA TAPAS Y PUNTO
C/ PABLO RADA, 1 - 21004 HUELVA

Gyozas

Ceviche
IBÉRICO

Taco de
CRISTAL

1
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LA TERRAZA DE JUAN
C/ ROSA DE LOS VIENTOS - 21100 PUNTA UMBRIA

Chirlas

Boquerón

Chocos
FRITOS

1
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CASA IDOLINA
CALLE CAÑADILLA, 53 - 21670 NERVA, HUELVA

T. 959 09 39 09

Timbal de Pulpo
ESPOLVOREADO

CON GOSSAN

Atún Frito Isla
CRIST INA CON ALIOLI

DE SOBRASADA

Lingote
DE

PESCADA
DE LA ABUELA

1
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CASA LALO
PASEO SANTA FE, 9 - 21003 HUELVA

T. 959 80 73 17 - 959 09 39 09

Bomba de Queso
CRUJIENTE

CON NUECES

RolloPollo
PECHUGA,

QUESO,BACON
Y SALSA MIEL MOSTAZA

1
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RESTAURANTE JUAN HORMIGO JABUGO
C/ BARCO N.º 6 - 21290 JABUGO

T. 959603684

Fabes
CON

LONGUERONES
Y CHIRLAS

Tronco de Atún
CON CREMA DE

MOJAMA Y BOLETUS

Carrilleras Ibéricas
CON CREMA

DE MEMBRILLO Y
PARMENTIER DE BOLETUS1
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BAR LOS MAESTRES
AVDA. ITALIA Nº 1 - 21001 HUELVA

T. 633 72 23 00

Ensaladilla
DE

GUACAMOLE

Tapa Vegana

1
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BAR AIRES DEL CHIQUITO
AVDA. BAYONA LA REAL Nº 1 - PALOS DE LA FRONTERA, HUELVA

T. 670302984

Merluza
A LA

MARINERA

Langostinos
A

LA DIABLA

Carillera
EN SALSA AL

PEDRO XIMÉNEZ

1
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BODEGUITA ZAFIRO
C/ PABLO RADA, 1 - 21003 HUELVA

T. 654 84 22 56

Pipirrana
CON

CIGALAS

Canelón
DE CARILLERA CON

SALSA DE PATÉ

Patatas Arrieras
CON SALSA SUAVE DE

ALIOLI  Y GAMBAS
DE HUELVA 1
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ZORRO VIEJO
C. FENICIOS, 25, 21006 HUELVA

T. 959 60 65 15

Tagliatelle

Sabanero

Croquetas
DE

SAN ANTONIO1
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SALADERO
C/ MARTÍN ALONSO PINZÓN 24 - 21003 HUELVA 

T. 659175139

Ensaladilla
DE

GAMBAS

Capricho
DE

ARROZ

Arroz
DE

MARISCO

1
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JAMONES TOMÁS CASTAÑO
C/ TENDALERAS, 6 - 21001 HUELVA

T. 959 81 57 07

TAPA DE QUESO



MARISCOS CARRILLO 
AVDA LA MARINA S/ N - PUNTA UMBRIA

T. 69786665016

GAMBAS CUERPOS COCIDOS

LANGOSTINO T IGRE PULPO COCIDO

CIGALAS
COCIDAS



BODEGAS DEL SOCORRO
C/ CARRIL DE LOS MORISCOS 42.- 21720 ROCIANA DEL CDO.

Viñagamo Selección B lanco Joven
El  Gamo Blanco Seco
Viñagamo Semidulce

Viñagamo Et iqueta Negra Fr izzante
Gamblue Fr izzante

Don Frede T into Cr ianza
Don Frede T into Joven Joven

Don Frede Rosado
Don Frede Dolce Fresh Fr i zzante

Miste la V ino Dulce
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REFRESCOS 1,5€

CERVEZAS 1,5€

AGUA 1,5€ 

ZUMOS 1,5€ 

COPAS 6€

STAND BARRA CENTRAL
DE BEBIDAS

THE REAL LION
AVDA. MARTÍN ALONSO PINZÓN, Nº 26 - 21003 HUELVA
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Ubicación
DE

STANDS

1- Bar Los Maest res
2- Zor ro V ie jo
3- Coma Tapas y Punto
4- Casa Lalo Taberna
5- Casa Idol ina
6- Jamones Tomás Castaño
7- Bodegas del  Socor ro
8- Mar iscos Carr i l lo
9- Bodegui ta Zaf i ro

10- Bar A i res del  Chiqui to
11- Restaurante Juan 
Hormigo
12- La ter raza de Juan
13- Saladero
14- The Real  L ion (Bar ra 
Centra l  de bebidas)
15- Taqui l la T ickets 
16- Aseos

1414 14
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JUEVES 28 SEPTIEMBRE
DEL JURÉ

VIERNES 29 SEPTIEMBRE
LA CUARTA PARTE

SÁBADO 30 SEPTIEMBRE
PUNTO Y SEGUIDO

DOMINGO 1 OCTUBRE
MAKARINES

TODOS LOS DÍAS
A PARTIR DE LAS 17:0OH.
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